


/@ Contenu de la formation

- Modules d’enseignement général : Francais, anglais, histoire-géographie, mathématiques, sciences physiques, biologie,
écologie, informatique, éducation physique et sportive, éducation socio-culturelle

- Modules d’enseignement professionnel : Marketing, techniques de vente et de merchandisage, management et gestion
commerciale, sciences économiques, connaissance des produits alimentaires, projet collectif de vente

- Accompagnement pédagogique : Accompagnement individualisé au projet professionnel, encadrement personnalisé des
jeunes en entreprise, préparation et exploitation des thémes d’études

-

@ Apprentissage en milieu professionnel

- Grandes surfaces de produits alimentaires : Supermarchés, Hypermarchés, grandes et moyennes surfaces...
Magasins de proximité : Boulangerie, épicerie, traiteur, boucherie, charcuterie, primeur...

Magasins spécialisés : épicerie fine, confiserie, fabrique artisanale

Vente sur les marchés

Magasins de vente directe de producteur : Vente a la ferme, sur exploitation...

~

Nos plus :

- Un accompagnement personnalisé grace a une structure a petits effectifs et une équipe disponible
- Plus de 90 semaines en entreprise sur les 3 années de formation

- Des visites régulieres en entreprise

- Un réseau de maitres d’apprentissage

- Des projets d’animation et de visites professionnelles

- La possibilité d’hébergement a la MFR durant les semaines de formation
(avec des activités hors cours, un accompagnement pour les devoirs et le
développement d’une attitude autonome et citoyenne)
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